tarisatie door André Aptroot. Hieruit blijkt
dat er nog enkele besdragende, wilde jene-
verbessen in het Gooi aanwezig zijn. De vol-
gende stap is om aan de hand van DNA te on-
derzoeken hoe de verwantschappen liggen.
De onderzoeksgroep Experimentele Planten-
systematiek (IBED, Universiteit van Amster-

dam) is bereid een aantal DNA-analyses uit
te voeren op jeneverbessen uit het Gooi en
enige andere locaties om meer inzicht te krij-
gen in de genetische diversiteit van Juniperus
in Nederland.

* Dit artikel werd eerder geplaatst op de website van het
Goois Natuurreservaat (www.gnr.nl)

Oproep

Het Pinetum komt graag in contact met lezers die meer weten over de verspreiding en ver-
breiding van de jeneverbes in het Gooi. Zijn er lezers die plekken weten waar de jeneverbes
vroeger stond en nu is verdwenen? Kent u ansichtkaarten, schilderijen of tekeningen uit het
Gooi waarop jeneverbessen zijn afgebeeld of weet u vermeldingen van voorkomen of gebruik
van de Gooise jeneverbes in de literatuur? Reacties kunt u zenden naar: info@pinetum.nl

~

G0o0oIsSe wijn ve

Jan Hein Bannier

In het voorjaar van 2011 was de eerste Gooise
wijn te koop bij Land en Boschzigt aan de
Leeuwenlaan in ‘s-Graveland. Eigenaar Sij-
men Brandsma heeft, samen met zijn echtge-
note Sissie Haijtema en Willem Aalders een
oude droom waargemaakt. Hij heeft op het
landgoed Hilverbeek 2.000 stokken van de
Solaris-druif gezet en vorig najaar de eerste
oogst binnen gehaald.

Tuinderijen

Al in 1995 kwam Sijmen Brandsma, eigenaar
van de biologische tuin Land en Boschzigt, op
het idee om bij de tuin een wijngaard te be-
ginnen. De Nederlandse wijnen, die toen op
de markt aan het komen waren, gaven hem
geen vertrouwen in een goed product. Twee
maal probeerde Sijmen om iemand voor zijn
idee te interesseren, maar beide keren ging
het mis. Men zag op tegen de investeringen
en het vele werk. Daarom is hij in 2009 zelf
begonnen.

Op alle oude buitens waren in het verleden
grote tuinen met een tuinbaas, die de keu-
ken voorzag van groente en fruit. Bij tuinen
met een slangenmuur, waarvan er twaalf in
Nederland zijn, was het goed mogelijk om
ook subtropische gewassen te kweken. Aan-

w

dient zijn krans

gezien ook het landgoed Hilverbeek in ‘s-Gra-
veland zo’n muur heeft, moest het mogelijk
zijn daar druiven te kweken. Deze oude tuin,
waar al in 1635 groentes werden gekweekt,
was echter erg verwaarloosd en al vele jaren
niet meer in gebruik. Hilverbeek is eigendom
van Natuurmonumenten. Deze organisatie
wilde een historische moestuin in de tuin rea-
liseren, maar die zou nooit rendabel kunnen
worden. Uiteindelijk heeft beheerder Gradus
Lemmen besloten om de tuin aan Land en
Boschzigt ter beschikking te stellen.

Sijmen heeft dan wel meer dan 30 jaar er-
varing als tuinder, als wijnboer was hij een
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De slangenmuur met druivenstokken op Hilverbeek.
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onbeschreven blad. Gelukkig heeft hij veel
advies gekregen van een bureau en van me-
vrouw Jet Wester die hij via internet heeft
leren kennen. In zijn tuinderij maakt hij al
veelvuldig gebruik van ‘zorgboeren’ en vrij-
willigers en dat gebeurt nu in de wijngaard
ook. Daarnaast zijn sponsoren aangetrokken.
Een van hen is Stijn Krenning van 2Wines die
als wijninkoper over veel kennis beschikt en
bij wie Sijmen en Sissie een wijnproefcursus
hebben gevolgd. Je moet natuurlijk niet al-
leen weten hoe wijn gemaakt wordt, maar
ook de smaak kunnen beoordelen. Willem
Aalders is vanaf het eerste uur betrokken bij
het project. Hij begeleidt de vrijwilligers en
heeft de sponsoren binnen gehaald.

Wijngaard Hilverbeek

In het voorjaar van 2009 is het terrein schoon-
gemaakt, berenklauw en braam zijn verwij-
derd en in mei zijn de wijnstokken geplant.

In het zelfde jaar zijn de grasbanen tussen de
rijen ingezaaid. Er is gekozen voor de Solaris-
druif, een druif die uitermate geschikt is voor
het Nederlandse klimaat. Hij produceert veel
suiker en is resistent tegen schimmels. Het is
niet uitgesloten dat deze druif over twintig
jaar hier niet meer gebruikt kan worden als
de opwarming doorzet en het klimaat hier
voor hogere temperaturen gaat zorgen. Het
suikergehalte wordt dan namelijk te hoog.
Hij kan dan waarschijnlijk in Denemarken
wordt geplant, maar dat is van later zorg.
Voorlopig zal de Solaris de eerste Gooise wijn
moeten gaan leveren.

Het tweede jaar zijn de stokken enorm ge-
groeid. Doordat de grond, ondanks vele jaren
braak liggen, nog altijd van goede kwaliteit
is, was het zelfs al mogelijk om een eerste
oogst binnen te halen. Hierdoor konden 170
flessen wijn geproduceerd worden. Een on-
verwachte snelle start.
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De wijngaard op Hilverbeek.
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Bij de oogst wordt met een refractiemeter
de kwaliteit van de druiven gecontroleerd
op het suikergehalte, en ook de hoeveelheid
zuur moet aan eisen voldoen.

In 2011 zal de eerste volle oogst worden bin-
nengehaald. De verwachting is dat de op-
brengst zal oplopen tot 2.500 flessen per jaar.
De wijngaard is eigenlijk te klein om profes-
sioneel te kunnen draaien met zijn 0,5 hec-
tare. Door de inzet van vrijwilligers en spon-
soren en door het gebruik van de grond van
Natuurmonumenten kan de wijngaard toch
lonend worden.

Wijn maken

Het maken van de wijn wordt uitbesteed aan
‘t Heekenbroek in Drempt. Ontstelen, we-
ken, persen en toevoegen van betoniet, gist
en voeding luisteren erg nauw en vereisen
voortdurende controle. Het produceren van
wijn is een proces waar veel ervaring voor
nodig is. Niet voor niets beroemen de grote
wijnhuizen zich soms wel op vele eeuwen
ervaring. In Nederland bestaat die natuurlijk
nog niet, maar om meteen alles zelf te doen
is het andere uiterste.

De Solaris heeft veel suiker, zeker in vergelij-
king met andere hier gebruikte rassen, zoals
de Johannieter. Het kan zelfs zijn dat het sui-
kergehalte zo hoog is, dat daardoor een te
hoog alcoholpercentage kan ontstaan. Toch
is voor deze druif gekozen omdat er een pri-
ma witte wijn van te maken is, die dan weer
goed te combineren is met de asperges die
in de tuinderij gekweekt worden. Tijdens de
Open dag op 8 mei werden de eerste flessen
van de oogst 2010 te koop aangeboden, ter-
wijl de aspergeoogst ook volop gaande was.
Voor de gelukkige kopers een mooie combi-
natie.

Dat de druiven en wijn nog erg jong zijn was
te proeven. Het bouquet was prachtig, maar
om de smaak te verbeteren moest dit eerste
jaar wat Johannieter worden bijgemengd.
Toch was de geur van perzik, ananas en geel
fruit al heel goed te herkennen. Producten
die vroeger in de tuin van Hilverbeek werden
gekweekt en waarvan kennelijk nog sporen
in de grond aanwezig zijn. Sijmen noemt dat
‘een groet van meer dan 200 jaar geleden’
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Solaris druiven.

Rozen

De combinatie van wijn en rozen is bekend,
natuurlijk met de bijbehorende romantiek.
Rozen worden geplant omdat die, sneller
dan druiven, aangeven dat er bepaalde ziek-
tes voorkomen. De biologische rozenkweker
De Bierkreek heeft 30 rozen geschonken die
tegen de rechte muur zijn geplaatst. De wijn-
gaard heeft hierdoor een nog idyllischer aan-
blik gekregen.

Wie nieuwsgierig is geworden is welkom om
een keer te komen kijken. Ook kunnen excur-
sies gemaakt worden. Hierover is meer infor-
matie te vinden op de website van Land en
Boschzigt: www.versvanhetland.nl. Ook is er
altijd behoefte aan vrijwilligers en sponsoren.
Wie op vrijdagmorgen buiten en ontspannen
wil werken is altijd welkom.

Ook voor de oogst kan men zich aanmelden.
Men krijgt dan een e-mail wanneer die in het
jaar van aanmelding valt. In een dag wordt
alles geplukt en geselecteerd. Het is een fees-
telijke dag met een heerlijke lunch voor de
deelnemers. Voor opgave, vragen enz. mail
naar: fambrandsma@casema.nl

53



